Grpode =
TALLER DE B.P.M

1. Relaciones Jas siguientes columnas:

. Influyen la Seguridad, inocuidad y vida

a. peligro quimico, 1
til del alimento

e

f

b. Residuo Sélide 2.(Tubérculos, Galleta.

c. Perecedero - Virus, hongos y bacterins.

d. Dcsinfcctam/c/ 4. Disposicion de apguas residuales

¢. Monitoreo 5.\Pclos, Piedras.
1
f. N& perecedero 6. Presentes Nivel de carga microbiana.

g. dctcrgente./ b’ 7. Ingecticida, fungicida,

h. Semiperecedero! 8. Acido muritico, Jabén en polvo

i. Peligro Fisicy 9, (cées Rojas, pescado

J- Control de Insectos. - 10. Hipoclorito, Isodine, alcohol

k. Calidad Integral deﬁ imettos ?énzmdos, Sranos.

1. Residuos Liquidos. * 12. Remoci6n Frecuente evitar generacién
/Mal'os olores.

m. Peligro Microbioldgico.. 413. Inspecci6n periddica a los diferentes
Métodos de centrol.

- 2. Completar ias siguientes afirmaciones:
a) El manipulador de alimentos esla__yjiQuoy__ fuente de contaminacion.
b) Partes de} cuerpo, donde el manipulador de alimentos, puede tener tiene presencia
de microorganismos son: _+f a5 ,_Manos N -~ = | ~
Olos— , Wariz , oxilos y_ ‘pelo_

¢) Elerientos dcp}tccciéh, usados por el manipulador de alimentos son:
Eoro 4 daedoxas - bata 7, quantes

d) Son los 2 principa]crsicquis‘ftos que se le exige a un operario manipulador dae

alimentos: )
E\emcnjro:) c\c PYDJ(CC&\I:LI’\ : Novmqo""’ﬁdlen‘mds ;

e) Ezumere 4 enfermedades-que pueden Ser transmitidas por aliTEptos: ¢ 193

_c\}:’(',ﬁ ; Tolevculosis ; Dalmonela
Nombre.qﬂneu\l ) Hdr'hna. HOV{ﬂTdLOn‘I’. AHAQO\Fecha: i) ﬂou m

}‘?arine\cg ﬁ\no‘\( \o»e}no, \'P“\Bna ) Gq‘ov\ erq
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1. Relaciones las signientes columnas:

a. peligro quimic ‘ 1. Influyen la Seguridad, inocuidad y vida
Util del alimento

b. Residuo Sohdo \ /2. Tubérculos, Galleta.
¢. Perecederdn _ 3. Virus, hongos y bacterins.
‘ p -
d. Desinfectant \ 4. Disposicion de aguas residuales

¢. Monitoreo

N perecederan \\
g. detergente Z A 3 X
7 "V *8. Acido murlétnco Jabén en polvo
( \ }ames Rojas, pescado
\

. Hipoclorito, Isodine, alcohol

\ " .
{/ 5. Pelos, Piedras.
/
// ( A5 Prcscmcs ercl de carga microbiana.

/ns/c/ctlmda fungicida.

i. Peligro Fisicow”

j. Control de Insectos, X

/

/ 4
k. Calidad Integral de fos Atimentdg / \ % Y1, Enlatados, granos. s

. /
l. Residuos Liquidos& \ : {"12- Remoci6n Frecuente evitar generacién
/Malos olores.
m. Peligro Microbioldgico § 13. Inspeccién periédica a los diferentes
Meétodes de control,

+ 2. Completar las siguientes afirmacipnes: (
a) El manipulador de alimentos es la -\ P\WAP A . fuente de contaminacion.

b) Partes del cuerpo, dondc el manipulador de alimentos, puede tener tiene presencia

de microorganismos s A VR , e Q@L} .
Qalps. Lhﬁ T y el —
¢) Elementos de protcccn n, usados por-el manipulador de alimentos son:
nen_Bans, Goaniy HRTA Qoo
d) Son los 2 pnnclpulcs l‘(:qI.IlSllDS que se le exige aun opcmno manipulador ae
ahmcnlos
OO e s Cod iiado e DG ulOch 0(3()\\”‘9‘“@i

¢) Enumere 4 enfermedades que pueden ser transmll\das por alimentos:

SR s TROBE RO 5 Salmonenay.
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